' = BERGEDORFER
45 IMPU/s

BETRIEBSSTATTEN GMBH

MITTAGSTISCH

Speisenplan 02.04. - 05.04.2012

Cevapcici vom Rind(13,15) dazu Reis, Tzaziki(19) und Krautsalat

Dienstag
2 Rahmgemiise (19,21)mit Krautersauce und Kartoffeln
1 Fischfilet paniert gebraten(i3,15,16) mit Kartoffelpiiree(19) und
Donnerstag Rahmgemijse(19)
2 Vegetarische Bratwurst(2,3) mit Kartoffelpiiree(19) und Rahmgemiise(19)
Erei 1 .
reitag Karfreitag

Zutaten, die zu haufigsten Auslosern von Lebensmittelallergien gehéren(Kennzeichnung nach EU- Richtlinie
2003/89/EG): 13= Gluten, 14= enth. Krebstiere, 15= enth. Ei, 16= enth. Fisch, 17= enth. Erdnuss, 18= enth. Soja,
19= enth. Milch einschl. Laktose, 20= enth. Schalenfriichte, 21= enth. Sellerie, 22= enth. Senf, 23= enth. Sesam,
24= enth. Sulfite

Zugelassene Stoffe nach der Zusatzverordnung vom 29-01-1998: 1= Farbstoffe, 2= mit Konservierungsstoffe,
3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit SiBungsmittel, 7= mit Phosphat



' = BERGEDORFER
45 IMPU/s

BETRIEBSSTATTEN GMBH

MITTAGSTISCH 15KW

Speisenplan 09.04.-13.04-2012

Montag 1
Ostermontag
2
Dienstag 1 Bratwurst(S)(2,3) mit Rahmgemiise(19) und Kartoffelpiiree(19)
5 Backkartoffel mit Blattspinat(is) und Sour Cream(io)
Donnerstag 1 Pochierte Seelachswiirfel(is) im Tomaten- Gemiisesud(21)

dazu Reis und Schmand(19)

2 Mbhrenschnitzel(13,15,19) mit Rahmsauce(13) und alzkartoffeln

Zutaten, die zu haufigsten Auslosern von Lebensmittelallergien gehéren(Kennzeichnung nach EU- Richtlinie
2003/89/EG): 13= Gluten, 14= enth. Krebstiere, 15= enth. Ei, 16= enth. Fisch, 17= enth. Erdnuss, 18= enth. Soja,
19= enth. Milch einschl. Laktose, 20= enth. Schalenfriichte, 21= enth. Sellerie, 22= enth. Senf, 23= enth. Sesam,
24= enth. Sulfite

Zugelassene Stoffe nach der Zusatzverordnung vom 29-01-1998: 1= Farbstoffe, 2= mit Konservierungsstoffe,
3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit SiBungsmittel, 7= mit Phosphat



' = BERGEDORFER
&+ IMPUIS

BETRIEBSSTATTEN GMBH

MITTAGSTISCH

Speisenplan 16.04.- 20.04.2012

. Konigsberger Klopse (S)(13,15,19,22) mit Salzkartoffeln und Roter Beete
Dienstag

2 Milchreis(19) mit Beerenkompott und Zimt und Zucker

1 Backfischfilet(13,15,16) mit Rostkartoffeln und Remoulade (19,22)

Donnerstag . . .
2 Gemiiseschnitzel(13,15,21)mit Réstkartoffeln, Remoulade (19,22)

Zutaten, die zu hdufigsten Ausldsern von Lebensmittelallergien geh6éren(Kennzeichnung nach EU- Richtlinie
2003/89/EG): 13= Gluten, 14= enth. Krebstiere, 15= enth. Ei, 16= enth. Fisch, 17= enth. Erdnuss, 18= enth. Soja,
19= enth. Milch einschl. Laktose, 20= enth. Schalenfriichte, 21= enth. Sellerie, 22= enth. Senf, 23= enth. Sesam,
24= enth. Sulfite

Zugelassene Stoffe nach der Zusatzverordnung vom 29-01-1998: 1= Farbstoffe, 2= mit Konservierungsstoffe,
3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit SiBungsmittel, 7= mit Phosphat
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